
Metodo

Classico
BLANC DE BLANCS
BRUT

MILLESIMATO

2018

TIRAGGIO

Gennaio 2020

SBOCCATURA

Settembre 2023

TERROIR

SISTEMA DI ALLEVAMENTO

Guyot

VINIFICAZIONE

Pressatura soffice delle uve intere, decantazione statica
del mosto, prima fermentazione in vasche d’acciaio
a temperatura controllata.

VENDEMMIA

Selezione delle migliori uve di Chardonnay
raccolte a mano in casse da 15 kg.

Giallo paglierino dorato. Profumo intenso con una
marcata nota di  crosta di pane, agrumi canditi e vaniglia. 
Al palato è sapido e croccante, acidità e dolcezza si
compensano in un finale lungo ed equilibrato.

Ideale a tutto pasto, perfetto accompagnamento
di piatti a base di pesce, verdure e formagggio.

Terreno argillo-sabbioso nel comune
di Ruda in provincia di Udine.

SPUMANTIZZAZIONE

Metodo Classico, seconda fermentazione in bottiglia, 
affinamento sur lattes 44 mesi.

GRADAZIONE

12% VOL.

NOTE DI DEGUSTAZIONE

TEMPERATURA CONSIGLIATA

6°C - 8°C

CAPACITÀ

0,75 L - 1,5 L

DOSAGGIO

4 g/l

ABBINAMENTI

Coop Pra’ della Luna s.a.
Via 8 marzo, 3
33030 Talmassons (UD)
cantina@pradellaluna.com
www.pradellaluna.com

UVAGGIO

100% Chardonnay


